IGDIR UNIVERSITESI
Yemekhane, Kantin ve Kafeteryalarin Igletim ve Denetim Yonergesi

1.BOLUM

Kapsam

Madde 1- Bu yonerge Igdir Universitesine bagh birimlerde dgrenci ve personele hizmet
vermek amaciyla isletilen yemekhane, kantin ve kafeterya v.b. gibi yerlerin igletim ve
denetimleri ile ilgili esas ve usulleri kapsamaktadir.

Dayanak

Madde 2- 2547 sayili Yiiksekogretim Kanunun 46 ve 47 maddeleri ile Yiiksekogretim
Kurumlar1 Mediko-Sosyal, Saglik, Kiiltiir ve Spor isleri Dairesi Uygulama Y énetmeligi
hiikiimlerine gore hazirlanmustir.

Amag

Madde 3- Bu yonergenin amaci Igdir Universitesine bagh birimlerde 6grenci ve personelin
beslenme, dinlenme ve diger sosyal ihtiyaglarini kargilamak amaciyla faaliyette bulunan
yemekhane, kantin ve kafeterya gibi yerlerin isletilmesi ve denetlenmesi esaslarini
belirlemektir.

Tanimlar

Madde 4- Bu yonergede gegen;

a) Rektor: Igdir Universitesi Rektoriinii

b) Yénetim Kurulu: Universite Yonetim Kurulunu

c¢) Yiiritme Kurulu: Rektor tarafinda gérevlendirilen Rekt6r Yardimcisi Bagkanliginda,

Saglik Kiiltiir ve Spor Dairesi Bagkani ve biinyesinde kantin bulunan iki Fakiilte/Yiiksekokul

sekreterinden olusan Kantin / Kafeterya Isletmeleri Yiiriitme Kurulunu,

d) Bagkanhk: Saglik Kiiltiir ve Spor Dairesi Bagkanligini

e) Birim Kantin Kurulu: Biinyesinde kantin isletmesi bulunan Fakiilte / Yiiksekokul ve

diger birimlerce, kantinle ilgili is ve iglemleri ylriitmek tizere en az ii¢ iiyeden olugturulan

kurulu,

f) Denetim Kurulu:Degisik:SK-01/10/2013-1617 Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanliginca gorevlendirilen bir
sube miidiirii baskanliginda, bir diyetisyen, diyetisyenin olmadig1 durumlarda bir gida miihendisi idari Mali Isler
Dairesi Bagkanliginca gorevlendirilen bir sube miidiirii ile iki gida mithendisinden olusturulan kurulu,

g) Kantin ve Kafeterya Fiyat Tespit Komisyonu: Rektorlilk Makaminca gérevlendirilen iig
ogretim elemant ve Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanliginca gorevlendirilen bir sube

miidiirii ile Idari ve Mali Isler Dairesi Baskanliginca gorevlendirilen bir sube miidiiriinden
olusturulan kurulu,

h)Yemekhane-Kantin ve Kafeterya: Igdir Universitesi ve Birimleri biinyesinde 6grencilerin
ve personelin beslenme, dinlenme ve diger sosyal ihtiyaglarini kargilanmasi amaciyla
olusturulmus isletmeleri ve isletilen yemekhaneleri ifade eder.

2. BOLUM

Yoénetim Kurulu

Madde 5- Universite Yonetim Kuruludur. Universiteye bagh birimlerde agilmis bulunan
Yemekhane, kantin ve kafeteryalarin isletilmesi ve denetlenmesi ile ilgili ilke kararlari alir.
Yiriitme Kurulunca teklif edilen konular1 karara baglar.



Madde 6- Kantin Isletmeleri Yiiriitme Kurulundaki Fakiilte / Yiiksekokul Sekreterlerinin
gorev stiresi iki yil olup, gorev siiresi sona erenler ayni usulle tekrar gorevlendirilebilirler.
Siire dolmadan iiyeligin bosalmasi1 halinde kalan siireyi tamamlamak iizere yeni bir {iye
gorevlendirilir.

Kantin Isletmeleri Yiiriitme Kurulunun gorevleri asagida belirtilmistir.

a) Ogrenci kantin ve kafeteryalarinin isletim ve denetim esaslarma iliskin Yénetim Kuruluna
oneri sunmak,

b) Fiyat Tespit Komisyonu tarafindan hazirlanan fiyat listelerini goriiserek karara baglamak,
ayni nitelikteki Uriinlerin tiim Ogrenci kantin ve kafeteryalarinda ayni fiyattan satilmasini
saglamak ve takip etmek,

c) Denectim Kurulu tarafindan yapilan denetimler sonucunda hazirlanan raporlar
degerlendirerek, birim kantin kurulunca gerekli 6nlemlerin alinmasini saglamak ve onerilerde
bulunmak,

d) Yapilan denetimler sonucunda bu yonerge ve ihale sozlesmesi ile belirlenen hiikiimlere
uymayan kantin ve kafeteryalar hakkinda islem yapmak,

Saghk Kiiltiir ve Spor Dairesi Baskanhg:

Madde 7- Universiteye baglt birimlerde bulunan Yemekhane, kantin ve kafeteryalarm, bu
yonerge hiikiimlerine gore isletim ve denetimlerini takip eder. Yetkili kurullar ve Yonetim
organlar ile igletmeler arasinda koordinasyon gorevini yiiriitiir, iletisimi saglar. Mevzuat
uyarinca gerekli sekretarya hizmetlerinde bulunur, yazigsmalar yapar,

Birim Kantin Kurulu

Madde 8- Birim Kantin Kurulunu gorev siiresi ilgili birimin yonetimi tarafindan belirlenir.
Birim kantin kurulu hazirladig1 raporlar: ilgili birimlere ulastirilmas: i¢in Saglik Kiiltiir ve
Spor Dairesi Bagkanligina sunar.

Birim Kantin Kurulunu gorevleri asagida belirtilmistir.

a) Birimin kantin ve kafeteryasinin, yonerge esaslart dogrultusunda islemesini saglamak ve
takip etmek

b) Fiyat Tespit Komisyonunca hazirlanip, Yiiriitme kurulunca onaylanan fiyat listelerine
uyulup/uyulmadigint denetlemek; uyulmasini saglamak, uyulmadiginin tespit edilmesi
durumunda iglem yapilmasini Yiiriitme Kuruluna teklif etmek

c) Kantin/Kafeteryada hizmetin kalitesini arttirict tedbirler almak, daha iyi uygulamalar
konusunda Yiirutme Kuruluna teklifte bulunmak,

d) Kantin/Kafeteryada galisan personelin kilik/kiyafet ve genel temizlik kurallarina dikkat
etmeleri saglamak ile saglik kontrollerinin (sarilik testi, portor muayenesi, akciger grafigi vb.)
yapilmasini kontrol etmek

e) Kantin/kafeteryadaki mekéanlar ile alet ve makinelerin temiz kullanilip/kullanilmadiklarini
kontrol etmek, gerekli tedbirleri almak

g) Satisa sunulan iriinlerin son kullanma siirelerini kontrol etmek, siiresi gegenler igin
denetim kuruluna bilgi vermek,



h) Denetim ekibi tarafindan yapilan denetimler sonucunda hazirlanan raporlarin gereginin
yapilmasini saglamak.

Denetim Kurulu

Madde 9- Rektorlik makaminin olurlari ile Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanligini
blinyesinde kurulur. Gorev stiresi iki yildir, gorev siiresi sona erenler ayni usulle tekrar
gorevlendirilebilirler. Siire dolmadan iiyeligin bosalmast halinde kalan siireyi tamamlamak
iizere yeni bir iiye gorevlendirilir.

Denetim Kurulunun gorevleri agagida belirtilmistir;

a) Universite birimlerinde bulunan yemekhane, kantin ve kafeteryalarda yiyeceklerin
hazirlanmasi, servise sunulmasi, saklanmasi ile kullanilan mekanlarin, alet, makine,
malzemelerin genel temizligi ve hijyeni konusunda denetimler yapmak,

b) Kantin ve kafeteryalarda satisa sunulan triinlerden bozulan, kullanim siiresi gegen ya da
tiikketime uygun olmayan yiyeceklerin satistan men edilmesini saglamak, bu hususta yetkili
organlar1 uyarmak ve haber vermek,

) Calisan elemanlarin kilik/kiyafet ve genel temizlik kurallarina dikkat etmeleri ile saglik
kontrollerinin (sarilik testi portér muayenesi, akciger grafigi v.b.) yapilmasini saglamak ve
takip etmek,

d) Yemekhane, kantin ve kafeteryada hizmetin Kkalitesinin arttirllmasinin konusunda
tavsiyelerde bulunmak,

e) Fiyat tespit komisyonunca hazirlanip Yiiriitme Kurulunca onaylanan fiyat listelerine uyulup
uyulmadigini denetlemek, uyulmasini saglamak, uyulmadiginin tespit edilmesi durumunda,
islem yapilmak iizere yetkili organlara haber vermek,

f) Yemekhane, kantin ve kafeteryalar1 bu yonergede belirtilen esaslar dogrultusunda ve ekteki
forma gore (EK-1) yilda en az ii¢ kez denetlemek, denetim raporlarin1 ve Onerilerini yetkili
kurullara bildirmek.

Fiyat Tespit Komisyonu

Madde 10- Fiyat Tespit Komisyonunun gorev siresi iki yildir. Sire dolmadan tiyeligin
bosalmasi halinde kalan siireyi tamamlamak {izere yeni liye gorevlendirilir. Uyeler ayn1 usulle
tekrar gorevlendirilebilirler.

Fiyat Tespit Komisyonun gorevleri asagida belirtilmistir;

a) Her 6gretim yilinin basinda (Eyliil veya Ekim) ve ortasinda (Ocak veya Subat aylarinda)
toplanarak, kantin ve kafeteryalarda satisa sunulan fiiriinlerin fiyatlarini tespit etmek ve
onaylamak iizere yiiriitme kuruluna sunmak,



3.BOLUM
Yemekhane-Kantin /Kafeterya

Madde 11-
Yemekhane, Kantin ve Kafeteryalarin isletilmesi ile ilgili esaslar asagida belirtilmistir.

a) Tiiketime sunulan iiriinler “Gida Maddesinin ve Umumi Saghg: Ilgilendiren Esya ve
Levazimin Hususi Vasiflarin1 Gosteren Tiiziik” hiikiimlerine uygun olacak olup,

b) Yiyeceklerin hazirlanmasi, servise sunulmasi ve saklanmasi ile ilgili genel saglik, hijyen ve
temizlik kurallarina uyulacaktir,

c) Kantin ve Kkafeteryalarda satisa sunulan iriinlerin fiyatlandirilmasinda bu yonerge
hiikiimlerine uyulacak, yetkili organlarca tespit edilenlerin tizerinde fiyat uygulanmayacaktir,

d) Yetkili organlarca hazirlanip onaylanan fiyat listesi goriilebilecek bir yerde asilacaktir,
e) Ambalaji olmayan gidalarda hangi firma tiriinlerinden kullanildiginin listesi asilacaktir,
f) Kantin ve kafeteryalarda yemek ¢ikarilmasi Rektorliik Makaminin iznine baghdir,

g) Ozel isletmeler, elektrik ve su vb. sayaclarmi aymrarak, kullanimlarini kendileri
Odeyeceklerdir,

h) Kantin ve kafeteryalarin tertip, diizen ve temizligi ile personelin genel saglik ve temizligi
saglanacaktir,

1) Kantin ve kafeteryalar uygun goriilecek sebepler disinda ve izin alinamadan kapali
tutulamazlar,

j) Yemekhane, kantin ve kafeteryalarda alkollii igki bulundurulamaz ve satilamaz, ¢alisanlar
alkollii vaziyette bulunamazlar

k) Yemekhane, kantin ve kafeteryalarda uyusturucu veya keyif verici maddeler
bulundurulamaz, satilamaz ve kullanilmaz, kumar oynanamaz ve oynatilamaz, dgrencilere
genel ahlak vb. konularda zarar gorebilecekleri ortamlar saglanamaz.

I) Yemekhane, Kkantin ve Kkafeteryalarda ¢alisanlar ve is iliskileri disinda kimse
bulundurulmaz,

m) Yemekhane, kantin ve kafeteryalarda milletin birligine, devletin iilkesiyle bdliinmez
biitiinliigiine, cumhuriyet ve ilkelerine, Atatiirk ilke ve inkilaplarima yonelik boliicii ve
ideolojik faaliyetlerde bulunulmaz, bulunulacak ortamlar hazirlanamaz,

n) Yemekhane, kantin ve kafeteryalarda yasaklanmis yayin bulundurulamaz, satilamaz
Tiirkiye Radyo Televizyon Kurumu denetiminden gegmemis miizik vb. yayimlar yapilamaz,

0) Calistirilacak personel i¢in ise baslatilmadan kimligi, 6z ge¢mis ve saglik bilgileri ile
Saglik, Kiiltiir ve Spor Daire Baskanlig1 ve birim kantin kurulundan izin alinmalidir,



ane, kantin ve kafeteryalarda calisanlara tek tip kiyafet giydirilecek, fotograf ve
onayl tanitim kart1 takilacaktir,

r) Isletmeciler yemekhane, kantin ve kafeteryada baska bir isle ilgili faaliyette bulunamazlar.

s) Kantin ve kafeterya isletmecileri denetim ve kontrollerde, hizmetin niteligini artirici
tavsiyelere uymak ve istenilenleri yerine getirmek zorundadirlar.

t) Yemekhane, kantin ve kafeterya isletmecileri, bu yonerge hiikiimleri ile birlikte ihale
sozlesmesi hiikiimlerine de uymak zorundadirlar.

4. BOLUM
DIGER HUKUMLER

Yiirurliiliuk )
Madde 12- Bu Yonerge ..../10/2012 tarih ve 2012/........ sayili Igdir Universitesi Senatosu
karari ile ytirtirliige girer.

Yiiriitme )
Madde 13- Bu yonergeyi Igdir Universitesi Rektorliigii yiirtitiir.



IGDIR UNIVERSITESI KANTIiN DENETLEME FORMU

Ek-1

Uygun/ Uygun/
Uygun Mevcut Uygun Mevcut
Degil Degil
Zemin, tavan, baca, duvarlar, kapilar, pencereler ve varsa A{nbala_] i ve SOgu k ortamda saklaqrr}a51 gereken gidalarin
- . (siit, ayran, yogurt vb) muhafazasi i¢in uygun sicaklikta
perdelerin temiz ve bakimli olmasi .
calisir bir buzdolab1 bulunmasi
Gidalarin hazirlandigi ¢alisma tezgahlarimin, dograma Ha;lr/yarl hazir et ve et iriinlerinin (yart hazr kofte, nugget,
L . . sinitzel, tavuk burger vb) Gida, Tarim ve Hayvancilik
tahtalarinin ve diger arag-gerecin temiz olmast - Lo
Bakanligindan iiretim izinli olmasi
. Hazir/ yar1 hazir islenmis et ve et iriinlerinin etiketinde tiretim
Bulasik yikama alaninin temiz olmasi g
ve son kullanim tarihi bulunmast
Lavabonun temiz olmasi (tikanma, paslanma ve lekelerin Yiyeceklerin muhafaza edildigi depolarin temiz, diizenli ve
bulunamamasi) bakimli olmasi
Yemek pisirme ve dagitim yerlerinin temiz olmasi, diizenli bir Depoda veya satis alaninda hicbir gidanin yerle temasinin
program dahilinde dezenfekte edilmesi olmamasi
Kantin salonundaki masa ve sandalyelerin temiz ve saglam Hazir / yar1 hazir islenmis et ve et tirtinlerinin uygun
olmasi kosullarda ve sicaklikta muhafaza ediliyor olmasi
TSSt makinesi, bl?ak glbl araglarm ve gidalar ile tem"as ed.en Siit, yogurt, ayran, puding, ketcap, mayonez vb gidalarin 5°C
diger malzemelerin temiz ve paslanmamis olmasi, diizenli ’ X .
ve altindaki sicakliklarda uygun kosullarda bekletilmesi
olarak bakimlarinin yapilmasi
Servis tepsisi olarak kullanilan tepsilerin saglam ve temiz Kantin igletmecisinin ve personelinin sigorta iglemlerinin ve
olmasi izin belgelerinin tam olmasi
Kullanilan ¢aydanlik, su 1siticist, semaver vb. araglarin i¢ Pers? nelin evrak}arl{lﬁ (Sz.l.gltljk kafl:n esli, za}n_lan(ﬁl_da} )ficl113<11ﬁ:11$
lizlerinde Kiree ve pas olmamast portdr muayenesi, niifus ciizdam fotokopisi, adli sicil kay I...)
s eksiksiz sekilde Idare’ye teslim edilmis olmasi
Fritozlerin saglam ve temiz olmasi Personelin kilik kiyafetinin temiz ve uygun olmasi
Kullanilan temizlik maddelerinin isletmeye uygun 6zellikte Personelin kisisel hijyenlerinin uygun olmas (sag, tirnak,
olmas1 ve gidalardan uzak, kapali alanlarda saklanmasi sakal vb.)
Cf)pnve"her turvlu atiklarin konulacag y?terll sayida ve . Personelin tiim hizmet asamalarinda eldiven, onliik ve bone
biiyiikliikte, agzi1 kapali, ayak pedalli ¢6p kutusu olmasi ve ¢op
P . kullanmasi
kutusunun igerisinde ¢op torbast bulunmasi
Coplerin biriktirilmemesi, kantin iginde birikmis ¢op Yangm séndiirticiintn bulunmast
bulunmamasi
Vasal. uyeun terazi bulunmast ilk yardim malzeme dolabinin olmas,
- uygu i [kyardim malzemelerinin eksiksiz bulunmasi
Ambalajlar kirlenmis, kokusmus, nitelikleri ve goriintimii Kantin tarafindan satig1 yapilan tiim iiriinlerin Idare
bozulmus, bombe yapmus, kurtlu ve kiiflii tiriinlerin tarafindan onaylanmus fiyatlarini igeren listenin goriiniir bir
satilmamasi ve kantinde bulundurulmamasi sekilde asilmig olmasi
Sebzeler ile et diriinlerinin hazirlanacag: ekipmanlarin (bigak, AT .
tezgah, dograma tahtasi vb) ayr1 ve temiz olmast Fiyat listesindeki fiyatlara uyuluyor olmas:
El ile temas etme zorunlulugu olan gida maddelerinin satis ve Hagerelere kars: diizenli ve kayit altina alinan bir ilaglama
servisinin uygun malzemeler ile yapilmasi programinin uygulaniyor olmast
Ambalajsiz tiriinlerin (tost, hamburger vb.) hazirlig1 ve servisi Hasgerelere karsi miicadelenin bu alanda profesyonel sirketler
sirasinda tek kullanimlik eldiven kullanilmast tarafindan yapiliyor olmasi
Servise sunulan gidalarin tiiketimi igin tek kullanimlik arag- isletmede sozlesmede belirtilen is diginda, verilen hizmetle
gereglerin (bardak, gatal, tabak, kasik vs) kullanilmasi, bu arag - IS
. bagdasmayan tiriinlerin satiginin yapilmamasi
ve gereglerin tekrar kullanilmamasi
Kullanilan gida maddelerinin temizligine 6zen gosterilmesi Kantinin Idare’nin uygun gordiigii saatlerde galistyor olmast
Kantinde satilmasi mevzuat geregince yasak olan iiriinlerin Bletme icinde herhangi bir etkinlik yapilacak oldugunda
bulunmamasi Idare’den izin aliniyor olmasi
Isletmede bulunan gida iiriinlerinin; Tiip gaz kullaniyor ise;
a)  Fatural olmast a)  Tiipin disarida olmasi
b)  Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligindan onayli .
olmast b)  Emniyetinin bulunmasi
¢)  Son kullanma tarihinin gegmemis olmast c)  Baglanti hortumunun bakirdan olmast
isletmenin Bulundugu Birim:
isletmecinin Ad1 Soyada:
Denetimin Amaci: Rutin ....... Takip....... Sikayet ...... Diger......

Denetimin Tarihi ve Saati:

Goriilen Diger Eksiklikler ve Diisiinceler:

DENETIM EKIiBI




